
PASTEL DE CARNE C/  CATUPIRY -  $  23

PASTEL DE CARNE DE PANELA  DA MÃE NEIDE -  $  27
Descubra  o  segredo  do  nosso  paste l  de  carne  de  pane la !  Com lascas  mac ias  de
carne  de  pane la ,  tomate  cere ja ,  muçare la  e  cebo l inha  fresca ,  e l e  é  uma
homenagem à  cu l inár ia  case ira  e  aos  sabores  de  famí l ia . "

PASTEL DE MOQUECA CAPIXABA -  $  33
Sabore ie  a  trad ição  cap ixaba  com o  nosso  paste l  de  moqueca  fe i to  com camarão
VM.  Um reche io  cremoso  e  saboroso ,  preparado  com ingred ientes  f rescos  e
espec iar ias  que  remetem às  nossas  ra ízes .  Exper imente  e  se  apa ixone ! "

PASTEL DE RABADA COM PIMENTA BIQUINHO E AGRIÃO -  $  27
Reche io  cremoso  de  rabada  des f iada  em coz imento  l ento ,  com toque  adoc icado  da
p imenta  b iqu inho  e  f rescor  das  fo lhas  de  agr ião .

PANCETA PREMIUN -  $  56
Preparada com maestria, nossa panceta premium é pururucada na banha de porco até
dourar e ficar crocante por fora, macia por dentro. Acompanha uma geléia de pimenta com
maracujá artesanal, feita com ingredientes selecionados e um toque especial de especiarias.
Uma experiência única para os amantes de sabores intensos.

Torresmo Crocante  com Ge le ia  de  Abacax i  P icante :  Fat ias  de  torresmo temperadas
com ervas  f inas ,  a lho ,  cebo la  e  um toque  de  aguardente  amare la ,  assadas
lentamente  sob  crosta  de  sa l  grosso  e  f ina l i zadas  na  banha  quente  para  máx ima
crocânc ia .  Acompanha ge le ia  de  abacax i  p i cante ,  para  um contraste  agr idoce
irres ist íve l .

TORRESMO CROCANTE COM GELÉIA  DE ABACAXI  PICANTE -  $  56

Uma exp losão  de  sabores !  De l i c iosos  antepastos  de  ber in je la  e  tomate  seco ,  preparados  por
aqu i  artesana lmente  com ingred ientes  f rescos .  Nosso  patê  do  d ia ,  com sabor  ún ico ,  acompanha
um mix  de  aze i tonas  se lec ionadas ,  ovos  de  codorna  e  pães  artesana is  tostados  com aze i te
extra  v i rgem,  ervas  frescas  e  mussare la  derret ida .  Uma combinação  per fe i ta  para
compart i lhar  com amigos .

BELISQUETE -  $  45

COUVERT  DA CASA -  $  20
Nosso  pão  de  ontem,  tostado  na  chapa ,  ganha  um toque  espec ia l  com f io  de  aze i te  extra
v irgem,  ervas  frescas  e  muçare la  derret ida .  Acompanhado  do  nosso  patê  artesana l  do  d ia ,  é  a
ped ida  per fe i ta  pra  começar  com o  pé  d ire i to ,  ou  esquerdo ,  só  depende  de  vc  ! ! !

Sabore ie  a  exp losão  de  sabor  do  nosso  paste l ,  f e i to  com massa  case ira
crocante  e  um reche io  i rres ist íve l  de  pat inho  mo ído  temperado ,  che iro
verde  fresco  e  cremoso  Catup iry .  Uma combinação  per fe i ta  para  os
amantes  de  um bom paste l ! "

PASTEL DE FRANGO C/  QUEI JO -  $  18
Exper imente  o  sabor  ún ico  do  nosso  paste l  de  f rango ,  preparado  com car inho  e  ingred ientes
frescos .  O  frango  ca ip ira  des f iado ,  temperado  com nossas  rece i tas  espec ia is  e  a  muçare la
premium,  formam uma combinação  per fe i ta  e  de l i c iosa .

PASTEL DE QUEI JO C/  PALMITO -  $  27
Paste l  recheado  com muçare la  premium,  ta los  de  pa lmito  pa lme ira  rea l  sustentáve l ,
orégano  des idratado  e  fo lhas  de  manjer icão  fresco  formam uma combinação  per fe i ta
e  i rres ist íve l . "

E N T R A D A S



Vodka ou Aguardente

Todos  os  pratos  acompanham:  arroz  branco ,  f e i jão  amigo  case iro  com a  combinação  per fe i ta
da  l ingu iça  ca labresa ,  p imenta  b iqu inho  e  cebo l inha  fresca  +  faro fa  crocante  de  mand ioca  da
roça ,  preparada  com açafrão ,  cebo la  tostada  e  cr ispy  de  bacon  para  um toque  espec ia l .

FILÉ DE PEITO: $ 32 / CARRÉ SUINO: $ 34 / FILÉ DE PESCADA : $ 46 / FILÉ MIGNON: $ 89

FITNESSFITNESS

F i l é  gre lhado  com f io  de  aze i te  extra ,  encoberto  com ju l i enne  de  l egumes  frescos  
(p imentões  co lor idos ,  abobr inha ,  cenoura  e  ber in je la ) ,  re fogados  com mante iga
super ior  e  f i o  de  mo lho  shoyo  l ight .  Acompanha arroz  branco .

FILÉ DE PEITO :  $  42 /  F ILÉ  DE PESCADA :  $  59 /  F ILÉ  MIGNON :  $  89 

DO NOSSO JEITO ! ! !

SPETACOLLARES

FILÉ DE PEITO :  $  55 /  F ILÉ  DE PESCADA :  $  75  /  F ILÉ  MIGNON :  $  1 12

Filé grelhados com fio de azeite extra virgem, cobertos com molho exclusivo dos nossos restaurantes
à base de manteiga de primeira,  rodelas de palmito real sustentável ,  lâminas de champignon e f locos
de salsinha fresca. Acompanha arroz branco envolvido com brócolis cozido ao vapor.  

CLÁSSICOS

À CAVALO
Cortes  gre lhados  com f io  de  aze i te  serv idos  com do is  ovos  fr i tos
per fe i tos  &  r isca  de  ch imichurr i  artesana l .

À MILANESA
Empanados  na  far inha  Panko ,  f r i tos  em ó leo  de  a lgodão  serv idos  com lâmina
de  l imão  do  d ia . . .  Não  de ixe  de  espremer  o  l imão  por  c ima do  seu  b i fe  : - )

COM FRITAS
Cortes  gre lhados  com f io  de  aze i te  serv idos  com bastante  f r i tas
ch ips  &  r isca  de  ch imichurr i  artesana l .

Cortes  gre lhados  com f io  de  aze i te ,  serv idos  com r isca  de  ch imichurr i
artesana l ,  cebo la  péro la  assada  e  f l ocos  de  bacon  fr i to .

EXECUTIVOSEXECUTIVOS

DA PARRILHADA PARRILHA
ESCOLHA SUA SUGESTÃO PREFERIDA E  ACOMPANHE COM ATÉ DUAS GUARNIÇÕES A  SUA ESCOLHA !

arroz branco / arroz a piamontese / arroz com brócolis / arroz com alho poró / arroz de brócolis / arroz
biro-biro / feijão amigo / tutu de feijão / farofa spetacollo / fritas / batata chips / batata rústica /
vinagrete / salada verde / salada de maionese / banana à milanesa / couve ao azeite / dois ovos fritos

Temperado  com mix  de  p imentas  pretas  e
sa l  de  parr i la ,  assado  na  brasa  em chama
al ta ,  serv ido  fat iado  em fr ig ide ira  de  ferro
fund ido  sobre  ta los  de  ervas   verdes   
f rescas  e  f i o  de  ch imichurr i  artesana l .

ENTRECÔT -  BIFE ANCHO -  $  82

Assada  na  brasa  em chama a l ta ,  serv ida
fat iada  em fr ig ide ira  de  ferro  fund ido  sobre
ta los  de  ervas  verdes  frescas  (Tomi lho ,
A lecr im ,  Bas í l i co )  e  f i o  de  ch imichurr i
artesana l .

PICANHA MATURADA -  $  1 19 COSTELA DO NOSSO JEITO -  $  68
Cláss ico  Spetaco l l o  na  versão  ind iv idua l ,
l eva  três  r ipas  de  coste la  se lec ionada
temperada  na  véspera  e  assada  na  brasa
em temperatura  ba ixa ,  serv ida  com f locos
de  bacon  fr i to .

Tornedor  de  mignon ,  se lado  em aze i te  extra
v irgem e  f ina l i zado  na  brasa  para  um aroma
defumado  intenso .  Regado  com nosso  mo lho
ferrugem espec ia l  e  f ina l i zado  com cr ispy  de
bacon  crocante .  Spetaco l lar ! ! !

TORNEDOR DE MIGNOM -  $  1 19



Vodka ou Aguardente

VIRADO À PAULISTA -  $  46

Carré  su íno  mar inado  em ervas  frescas  e  gre lhado  com maestr ia ,  couve
sa l teada  em aze i te  extra  v i rgem com lâminas  de  a lho  douradas ,  ovo
ca ip ira  com gema mole  sa lp icado  com cr ispy  de  bacon  +  banana  ouro  a
mi lanesa  e  l ingu ic inha  artesana l  de  pern i l  puro  fr i ta  na  banha  de  porco .
Acompanha arroz  branco  so l t inho  e  o  autênt ico  tutu  de  fe i jão  pau l i s ta .

SERVIDOS HÁ 25 ANOS, MAIS DE 20 PRÊMIOS COMO MELHOR DO
ESTADO E 8 CONQUISTAS CONSECUTIVAS NA CATEGORIA GASTRONOMIA
BRASILEIRA. SOMOS ASSIM: VC_SEMPRE !

Cláss icos  do  Spetaco l l o  na  versão  ind iv idua l ,  esses  f i l és  empanados  com
tr igo  super ior ,  ovos  ca ip iras  e  far inha  panko ,  são  montados  e  grat inados
com molho  pomodoro  rúst ico  coado  a  base  de  tomate  i ta l iano ,  fat ias  de
muçare la  premium e  f iapos  de  parmesão  me ia  cura ,  serv idos  d ireto  do
forno  para  sua  mesa .  Acompanham arroz  branco  e  f r i tas  ch ips .  

PARMEGIANA 

FILÉ DE PEITO:  $ 52  /  FILÉ DE PESCADA: $ 68  /  FILÉ MIGNON:  $ 98

Di f í c i l  de  achar  quem não  goste ,  esse  c láss ico  da  cu l inár ia  é  preparado
com toques  de  mo lho  bechamel ,  creme de  l e i te  f resco ,  ketchup ,  mostarda ,
mo lho  ing lês ,  laminas  de  champignon ,  mi lho  verde  (opc iona l )  e  f l ocos  de
sa ls inha  fresca .  Acompanha arroz  branco  e  f r i tas  ch ips

ESTROGONOFE 

      FILÉ DE PEITO :  $ 42  /   FILÉ MIGNON :  $ 88  /  CAMARÃO VM :  $ 93

CARNE ASSADA  -  $  54

Sabe aquele almoço de domingo, com gostinho de comida caseira e sabor feito
com muito amor ? O nosso lagarto assado com molho ferrugem te transporta
direto para estes momentos,  fatias macias de lagarto assado embebido no
molho ferrugem, arroz branco,  fei jão amigo com tudo de bom que ele merece e
farofa do nosso jeito para completar a festa.

LOMBINHO AO FORNO -  $  54

Prato  nosso  de  todo  nata l  !  Lombinho  de  porco  se lec ionado ,  mar inado  por
horas  em uma combinação  secreta  de  espec iar ias ,  assado  l entamente  em
fogo  ba ixo  até  a  per fe i ção ,  a  carne  sucu lenta  e  mac ia ,  derrete  na  boca  a
cada  garfada ,  enquanto  o  aroma do  mo lho  resu l tante  da  sua  redução
envo lve  cada  pedaço  em uma exp losão  de  sabor .  Acompanha arroz  com
laminas  de  a lho  poro  fresco  na  mante iga  e  sa lada  de  maionese  exc lus iva
dos  nossos  restaurantes .  

CAMPEÕES DE VENDA !



CARNE DE PANELA DA MÃE NEIDE -  $  46
Lascas  de  chã ,  coz idas  l entamente  sob  pressão  até  a  mac iez
per fe i ta ,  envo l tas  em um molho  r i co  da  sua  própr ia  redução ,
acompanhadas  de  batatas  conf i tadas ,  cubos  de  bacon  crocante ,
péro las  de  cebo la  assadas  e  um toque  f ina l  de  sa lsa  fresca .
Serv ido  com arroz  branco  so l t inho ,  f e i jão  amigo  enr iquec ido  com
l ingu ic inha  ca labresa ,  p imenta  b iqu inho  e  cebo l inha  fresca ,  e
faro fa  de  mand ioca  artesana l  com açafrão  e  cebo la  tostada .

PICADINHO

Cortes  que  depo is  de  gre lhados  são  serv idos  com molho  ferrugem,  lascas
de  cebo la  péro la  assada ,  lâminas  de  tomate  cere ja ,  ervas  verdes  frescas ,
ovo  f r i to  na  banha  de  porco  sa lp icado  com cr ispy  de  bacon .  Acompanha
arroz  branco ,  faro fa  da  casa  e  f r i tas  ch ips .    

FILÉ DE PEITO :  $  32 /   F ILÉ  MIGNON :  $  86

GALINHADA -  $  35

Ensopado  r i co  em sabor ,  guarnec ido  com arroz  branco  coz ido  junto  com
pedaços  de  f rango  ca ip ira  (coxa  e  sobrecoxa) ,  p imentões  co lor idos ,
cebo la  branca ,  tomate  cere ja ,  t emperos  verdes  frescos  (  sa ls inha ,
cebo l inha  e  coentro)  e  mui to  amor  e  car inho  . . .  Per fe i to !  !

GALETO AO LEITE -  $  52
1 /2  peça  do  ga leto  serv ido  inte i ro ,   mar inado  em um exc lus ivo  b lend
de  espec iar ias  e  l e i te ,  é  pré  assado  no  forno  e  l entamente  f ina l i zado
na  brasa ,  resu l tando  em uma carne  mac ia  e  sucu lenta ,  com um sabor
defumado  i rres ist íve l .  Acompanha arroz  com laminas  de  a lho  poró  na
mante iga  e  sa lada  de  maionese  or ig ina l  dos  nossos  restaurantes .

F i l é  de  pescada  do  d ia  gre lhado  com f io  de  aze i te ,  encoberto  com molho  a
base  de  camarões  VM,  mo lho  pomodoro  rúst ico  coado ,  lâminas  de
champignon ,  mante iga  super ior  e  gotas  de  a lcaparras .  Acompanha arroz
branco  e   batatas  rust icas  com toque  de  mante iga ,  ervas  verdes  frescas
e  f iapos  de  parmesão  me ia  cura .

PESCADA AO MOLHO DE CAMARÃO VM -  $  125

SERVIDOS HÁ 25 ANOS, MAIS DE 20 PRÊMIOS COMO
MELHOR DO ESTADO E 8 CONQUISTAS CONSECUTIVAS NA
CATEGORIA GASTRONOMIA BRASILEIRA. SOMOS ASSIM:
VC_SEMPRE !

CAMPEÕES DE VENDA !CAMPEÕES DE VENDA !



FILÉ DE PEITO: + $ 15 /  FILÉ DE PESCADA: + $ 20 / FILÉ DE MIGNOM: + $ 40 / CAMARÕES VM AO VAPOR: + $ 52 
INCREMENTE SUA SALADA COM SEU GRELHADO FAVORITO:

DO CHEF -  $  35
Direto  da  nossa  horta  para  a  sua  mesa :  uma se leção  de  a l faces  f rescas  (amer icana ,  roxa  e
crespa) ,  tomates  cere ja  cu l t ivados  loca lmente ,  aze i tonas  verdes  se lec ionadas ,  nosso  mo lho  de
a lho  de fumado  artesana lmente  no  carvão ,  croutons  case iros  e  f iapos  do  premiado  que i jo
parmesão  me ia  cura  da  Canastra .  Uma exp losão  de  sabores  f rescos  e  autênt icos .

MAIONESE SPETACOLLO -  $  28
Sugestão exclusiva dos nossos restaurantes, nossa salada é feita com batatas cozidas quase ao
ponto de desmanchar, envolvidas com cenoura, milho verde, maionese caseira e ervas verdes frescas.

Montada  com tr io  de  a l faces  (amer icana ,  roxa  &  crespa) ,  f iapos  de  cenoura  in  natura ,  laminas
de   cebo la  roxa ,  rode las  de  pa lmito  da  pa lme ira  rea l  sustentáve l ,  ovos  de  codorna ,  laminas  de
tomate  cere ja  e  aze i tona  verde

COMPLETA -  $  38

SALADASSALADAS

MASSAS & GRELHADOS !!!MASSAS & GRELHADOS !!!
ESPAGUETE  ITALIANO  GRANO DURO, SERVIDO COM FIAPOS DE PARMESÃO MEIA CURA  &  FOLHAS DE MANJERICÃO FRESCO.

ISCAS DE FILÉ DE PEITO: + $ 15 / TIRAS DE FILÉ MIGNOM: + $ 40 / CAMARÕES VM AO VAPOR: + $ 52
ENVOLVA SUA PASTA COM SEU GRELHADO FAVORITO:

V E N E Z I A N A  -  $  3 5
Molho  Pomodoro  Artesana l  com Tomate  Cere ja :  Uma S in fon ia  de  Sabores :  Tomates  i ta l ianos
pe lat i ,  coz idos  em fogo  ba ixo  com aze i te  extra  v i rgem e  a lho ,  t ransformam-se  em um molho
pomodoro  rúst ico  de  textura  ave ludada ,  enr iquec ido  com lâminas  de  tomate  cere ja  conf i tadas ,
que  ad ic ionam um toque  agr idoce  i rres ist íve l .

TRÊS QUEI JOS -  $  59
Molho  e laborado  com catup iry  or ig ina l ,  muçare la  premium e  parmesão  Regg iano  maturado ,
este  mo lho  cremoso  é  enr iquec ido  com um toque  de  creme de  l e i te  f resco  e  mante iga ,  que  lhe
confere  uma textura  ave ludada  e  um sabor  a inda  mais  r i co  e  so f i s t i cado .

Mo lho  bechamel  ave ludado ,  preparado  com le i te  integra l  e  mante iga  premium,  enr iquec ido  com
um toque  de  creme de  l e i te  f resco  para  uma textura  luxuosa  e  f ina l i zado  com cr ispy  de  bacon
artesana l ,  que  ad ic iona  um contraste  crocante  e  de fumado  i rres ist íve l .

ALFREDO -  $  39

CAPRESE -  $  49
Molho Pomodoro Artesanal  com Tomate Cereja Conf itado e  Muçarela de Búfala :  Tomates ital ianos
pelat i ,  cozidos em fogo baixo com azeite  extra virgem e alho ,  transformam-se em um molho
pomodoro rústico de textura aveludada,  realçado com lâminas de tomate cereja conf itadas,
muçarela de búfala DOP,  fo lhas de manjericão fresco e  um f io  de azeite  extra virgem.

TALHARIM DA VÓ CLOTILDE -  $  138
SERVE BEM DUAS PESSOAS !  NÃO VENDEMOS MEIO PRATO !

Uma rece i ta  de  famí l ia  que  aquece  o  coração!  Massa  fresca  fe i ta
à  mão  com ovos  ca ip iras  e  tr igo ,  abraçada  por  um molho
pomodoro  rúst ico  e  ave ludado ,  preparado  com tomates  i ta l ianos
pe lat i ,  aze i te  extra  v i rgem e  a lho .  Para  f ina l i zar ,  tomates  cere ja
conf i tados  que  exp lodem em sabor  agr idoce .  Acompanha um
galeto  inte i ro ,  assado  l entamente  no  forno  e  f ina l i zado  na  brasa .   
Uma exper iênc ia  que  te  transportará  para  as  memór ias  a fet ivas
da  nossa  famí l ia .    



SERVE BEM DUAS PESSOAS -  1 /2  PRATO =  70% DO VALOR TOTAL
25 ANOS E  24 PRÊMIOS COMO MELHOR DO ESTADO NA CATEGORIA GASTRONOMIA BRASILEIRA! ! !

1kg de ripas de costela suína,  cuidadosamente selecionadas e assadas na brasa
em chama média,  resultando em uma carne macia e saborosa,  com um toque
defumado irresistível .  Servida com couve salteada no azeite extra virgem, ovos
caipiras fritos com precisão,  tutu de fei jão paul ista com l inguiça artesanal e
pimenta biquinho,  arroz branco,  farofa de mandioca com especiarias e molho
vinagrete com ervas frescas.  Dica Spetacol lo :  Desfrute desta experiência
gastronômica com as mãos,  em um resgate aos prazeres da cozinha tradicional .

COSTELINHA ORIGINAL SPETACOLLO -  $  194

Nossa fe i joada ,  reconhec ida  por  sua exce lênc ia  e  var ios  premios  conquistados ,  é  preparada
com fe i jão  preto  coz ido  lentamente  com aguardente  e  laranja ,  resu l tando em um sabor
único  e  in igualáve l .  Guarnec ida  com carne  seca ,  lombo ,  pa io ,  coste l inha ,  pé ,  rabo ,  ore lha ,
bacon fr i to ,  p imenta  b iqu inho  e  cebo l inha fresca ,  cada ingred iente  contr ibu i  para uma
explosão  de  sabores .  Acompanha arroz  branco  so l t inho ,  farofa  da  casa crocante ,  couve
refogada no  aze i te ,  b istequinhas  gre lhadas ,  torresmo crocante  e  gomos de  laranja  fresca .

FEI JOADA SPETACOLLO -  $  194

O corte original  do nosso restaurante ,  um f i lé  mignon macio e  suculento ,  grelhado
com azeite  extra virgem até o ponto perfeito .  Acompanha alho fr ito crocante ,  pétalas
de cebola pérola assadas,  f locos de bacon artesanal ,  arroz branco solt inho,  fe i jão
amigo com pimenta biquinho,  cebol inha verde fresca e  l inguiça calabresa,  batatas
chips douradas,  farofa da casa e molho vinagrete fresco .  Dica Spetacol lo :  Uma
experiência gastronômica inesquecível ,  agora também disponível  com f i lé  de frango
por R$ 135.

MIGNON COMPLETO -  $  215

O corte  or ig ina l  do  nosso  restaurante ,  um f i l é  mignon  mac io  e  sucu lento ,  gre lhado  com
aze i te  extra  v i rgem e  coberto  com um molho  made ira  encorpado ,  enr iquec ido  com lâminas
de  champignon  e  f l ocos  de  bacon  crocante .  Acompanha arroz  a  p iamontese  cremoso  e
batatas  ch ips  douradas .  D ica  Spetaco l l o :  Uma exper iênc ia  gastronômica  inesquec íve l ,
agora  também d ispon íve l  com f i l é  de  f rango  por  R$  135 .

MIGNON AO MOLHO MADEIRA -  $  215

Cinco  b i f es  generosos  de  p icanha  maturada ,  gre lhados  com aze i te  extra  v i rgem até  o
ponto  idea l ,  reve lando  uma carne  mac ia  e  saborosa .  Acompanha a lho  f r i to  crocante ,
péta las  de  cebo la  péro la  assadas ,  f l ocos  de  bacon  artesana l ,  arroz  branco  so l t inho ,
f e i jão  amigo  com l ingu iça  ca labresa ,  p imenta  b iqu inho  e  cebo l inha  verde ,  batatas  ch ips
douradas ,  faro fa  da  casa  e  mo lho  v inagrete  f resco .

PICANHA COMPLETA -  $  235

Um f i l é  mignon  mac io  e  sucu lento ,  empanado  em far inha  de  tr igo  espec ia l  e  f r i to  até  a
per fe i ção ,  regado  com nosso  autênt ico  mo lho  pomodoro  coado ,  preparado  com tomates
i ta l ianos  se lec ionados ,  coberto  com fat ias  de  muçare la  derret ida  e  grat inado  com f iapos
de  parmesão  me ia  cura .  Serv ido  com arroz  branco  so l t inho  e  batatas  ch ips  crocantes .
D ica  Spetaco l l o :  Se  pre fer i r ,  t roque  os  acompanhamentos  por  um de l i c ioso  espaguete  ao
a lho  e  ó l eo .  Exper imente  também com f i l é  de  f rango  por  R$  125 .

MIGNON PARMEGIANA -  $  235

PREMIADOSPREMIADOS

GUARNIÇÕES EXTRASGUARNIÇÕES EXTRAS

Arroz branco - $ 10 / Arroz piamontes - $ 23  /  Arroz com alho poró - $ 18 / Arroz biro-biro - $ 23
Arroz de brócolis - $ 18 / Feijão amigo - $ 11  / Tutu de feijão à paulista - $ 15 / Farofa spetacollo - $ 8
Fritas - $ 23 / Batata chips - $ 23  / Dois ovos - $ 10 / Batata rústica - $ 19 / Banana à milanesa - $ 12

Vinagrete - $ 10 /Couve ao azeite - $ 10 /  Fiapos de parmesão - $ 10  / Salada verde  - $ 18

SERVEM DUAS PESSOAS ! ! !



SOBREMESASSOBREMESAS

Papaya bat ido com sorvete  de  nata or ig inal  dos nossos restaurantes ,  serv ido com l icor
de cassis .

CREME DE MAMAO PAPAYA -  $ 28

Delicie-se com nosso sorvete artesanal ,  preparado com nata fresca e um toque especial
da casa.  Acompanha uma seleção vibrante de frutas cítricas frescas - maracujá,  kiwi e
ameixa - que contrastam perfeitamente com a doçura do sorvete.  Final izado com uma
cobertura artesanal de frutas vermelhas,  produzida com todo o cuidado para garantir
um sabor intenso e autêntico.  

SORVETE DE NATA & FRUTAS CITRICAS -  $  39

D e l i c i e - s e  c o m  n o s s a  b a na n i nh a  o u r o ,  f r i t a  e  c a ra m e l i z a d a  n a  m a n te iga  acre sc ida
c o m   a ç u c a r  m as ca v o  e m  f r i g ide i ra  d e  f e r r o  fu n d i do ,  pe r fu m ad a  c o m  raspas  de
l i m ã o  e  c a n e l a  e m  p ó .  S e r v i d a  com  n o s s o  s o r v e te  d e  b a u n i l h a  bran c o ,  c re moso  e
i r r e s i s t í v e l .  U m a  c o m b i n a ç ã o  p er f e i t a  de  s a bo r e s  e  t ex t u r a s  .  C u r t a  se u  Pre st ig i o  !

BANANA OURO ASSADA NA BRASA -  $  32

SOB ENCOMENDASOB ENCOMENDA

Paleta de Cordeiro DOP: Uma experiência gastronômica única,  onde a
técnica encontra a qual idade dos ingredientes.  Cozida lentamente por
cinco horas em forno baixo,  a paleta é marinada em vinho
Chardonnay,  Sal  rosa,  Alecrim & Tomilho frescos,  Alho em pó e Cebola
branca,  resultando em uma carne que desmancha na boca.
Acompanha arroz branco com alho poró salteado na manteiga e
batatas douradas crocantes."  Simplesmente Spetacol lar “

PALETA DE CORDEIRO SPETACOLLAR -  $  280

Leitão à Moda do Chef :  Uma experiência gastronômica memorável .
Leitão inteiro ,  com certif icação de origem e criação sustentável ,
assado lentamente por oito horas em forno baixo,  resultando em uma
carne tenra e suculenta,  com a pele crocante e dourada.  Temperado
com um blend secreto de especiarias,  a receita exclusiva do Chef ,  é
servido com arroz branco solt inho,  farofa de ovos caipiras,  batatas
chips crocantes e a tradicional salada de maionese da casa."

LEITÃO A MODA DO CHEF SPETACOLLO- $  450

ASSINADO PELO CHEF PAULO VICTORASSINADO PELO CHEF PAULO VICTOR

A p r e s e n t a m o s  a  m a i s  r e c e n t e  c r i a ç ã o  d o  C h e f  S p e t a c o l l o  P a u l o  V i c t o r :  u m
R i s o t o  d e  C a n j i q u i n h a  c o m  R a g u  d e  R a b a d a  e  A g r i ã o  O r g â n i c o .  U m a  r e l e i t u r a
s o f i s t i c a d a  d e  u m  c l á s s i c o  b r a s i l e i r o ,  o n d e  a  c a n j i q u i n h a  s e  t r a n s f o r m a  e m  u m
r i s o t o  c r e m o s o ,  a b r a ç a d o  p o r  u m  r a g u  d e  r a b a d a  i n t e n s o  e  p e d a ç o s  t e n r o s  d o
c o r t e .  A  f i n a l i z a ç ã o  c o m  a g r i ã o  o r g â n i c o  t r a z  u m  t o q u e  d e  f r e s c o r  e  e l e g â n c i a . "

“RISOTO”  DE CANJ ICA ENVOLVIDA COM RABADA & TALOS DE AGRIÃO -  $  85

SERVE ATÉ 4  SORTUDOS COMENSAIS

SERVE ATÉ 6  SORTUDOS COMENSAIS

PEDIDOS COM NO MÍNIMO 3 DIAS DE ANTECEDÊNCIA ! ! !



Água com ou  sem gás  =  $  6  /  H2o  =  $  12  /  Re fr igerantes  =  $  9  /  Suco  Natura l  =  $  12  /  Suco
rococó  =  $  15  (amora ,mirt i l o&  framboesa)  /  Suco  de  uva  integra l  =  $  18  /  Café  expresso  =  $  8

NÃO ALCOÓLICOS

Amstel  Ultra = $ 1 1  /  Lagunitas Ipa = $ 21  /  Malzbier = $ 10 /  Heineken zero = $ 12 /  Heineken = $ 12
CERVEJAS LONG-NECK

Amste l  =  $  14  /  He ineken  =  $  19  /  Baden  Baden  =  $  23
CERVEJAS 600 ML

Red  tazz  (vár ios  sabores)=  $  12  
ENERGÉTICO

BEBIDAS      DRINKS&

Steinhaeger Nacional = $ 15 / Gin Importado = $ 25 / Run Nacional = $ 15 
 Campari = $ 14 / Cachaça Especial = $ 10 / Saque  = $ 15 / Vodka Nacional = $ 15 / Vodka Importada = $ 25

Tequila  = $ 25 / Whisky 8 anos = $ 25 / Whisky 12 anos = $ 35 / Taça vinho Imp. (Tinto e Branco) = $ 20

DOSES

Moscow mule ( vodka,  suco de limão e espuma de gengibre ) = $ 35
Margarita (Tequila Importada, Suco de Limão, Countreau) = $ 30

Gin Tônica (Gin . água tônica e limão) = $ 32
Aperol Spritz  ( Aperol, espumante e água com gás) = $ 32

Negroni ( gin, vermute rosso, campari,) = $ 32
Gin tropical ( gin, energético tropical, maracujá) = $ 35

DRINKS CLÁSSICOS

L IMÃO,  ABACAXI  ,  MARACUJÁ   &   FRUTAS VERMELHAS .

CAIPES SPETACOLLO

Cachaça da Casa = $ 18 / Cachaça Premium = $ 23 / Vodka
Nacional = $ 23 / Vodka Importada = $ 32 Run Nacional = $ 23 /
Tequila Importada = $ 32 / Saque Nacional = $ 23 / Gin = $ 32

VINHOS - SOLICITE CARTA AO SEU GARÇOM AMIGO


