ENTRADAS

COUVERT DA CASA - $ 20

Nosso pdo de ontem, tostado na chapa, ganha um toque especial com fio de azeite extra
virgem, ervas frescas e mucarela devvetida. Acompanhado do nosso paté artesanal do dia, é a
pedida perfeita pra comecar com o pé diveito, ou esquerdo, sé depende de ve !!!

BELISQUETE - § 45

Uma explosio de sabores! Deliciosos antepastos de berinjela e tomate seco, preparados por
aqui artesanalmente com ingredientes frescos. Nosso paté do dia, com sabov tinico, acompanha
um mix de azeitonas selecionadas, ovos de codorna e pdes artesanais tostados com azeite
extra virgem, ervvas frescas e wmussarela derretida. Uma combinag¢io perfeita para
compartilhar com amigos.

PASTEL DE FRANGO C/ QUEIJO - $ 18

Experimente o sabor tinico do nosso pastel de frango, preparado com carinho e ingredientes
frescos. O frango caipiva desfiado, temperado com nossas receitas especiais ¢ a mugarela
premium, formam uma combinacio perfeita e deliciosa.

PASTEL DE QUEIJO C/ PALMITO - $ 27

Pastel recheado com mucgavela premium, talos de palmito palmeira real sustentdvel,
orégano desidratado e folhas de manjericao fresco formam uma combinagio perfeita
e irresistivel."

\

PASTEL DE RABADA COM PIMENTA BIQUINHO E AGRIAO - § 27

Recheio cremoso de rabada desfiada em cozimento lento, com toque adocicado da
pimenta biquinho e frescor das folhas de agridao.

"y

/
' PASTEL DE CARNE DE PANELA DA MAE NEIDE - § 27

Y Descubra o segredo do nosso pastel de carne de panelal Com lascas macias de
carne de panela, tomate cereja, mugarela e cebolinha fresca, ele é uma
homenagem a culindria caseiva e aos sabores de familia."

PASTEL DE CARNE C/ CATUPIRY - § 23

Saboveie a explosdo de sabor do nosso pastel, feito com massa caseira
crocante e um recheio irresistivel de patinho moido temperado, cheiro
Uerde fresco e cremoso Catupiry. Uma combinagdao perfeita para os
amawtes de um bom pastel!”

PASTEL DE MOQUECA CAPIXABA - § 33

“Saboveie a tradicio capixaba com o nosso pastel de moqueca feito com camario
VM. Um recheio cremoso e saboroso, preparado com ingredientes frescos e
especiarias que remetem as nossas raizes. Experimente e se apaixone!”

PANCETA PREMIUN - § 56

Preparada com wmaestria, nossa panceta premium é pururucada na banha de porco até
dourar e ficar crocante por fora, macia pov dentro. Acompanha uma geléia de pimenta com
maracuja artesanal, feita com ingredientes selecionados e um toque especial de especiarias.
Uma experiéncia vnica para os amantes de sabores intensos.

TORRESMO CROCANTE COM GELEIA DE ABACAXI PICANTE - $ 56

Torresmo Crocante com Geleia de Abacaxi Picante: Fatias de torresmo temperadas
com ervvas finas, alho, cebola e um toque de aguardente amarela, assadas
lentamente sob crosta de sal grosso e finalizadas na banha quente para maxima
crocawcmlAcompawha geleia de abacaxi picante, para um contraste agridoce
' irresistivel.




EXECUTIVOS

Todos os pratos acompanham: avvoz branco, feijao amigo caseiro com a combinagao perfeita
da lingui¢a calabresa, pimenta biquinho e cebolinha fresca + farofa crocante de mandioca da
roga, preparada com acafrdo, cebola tostada e crispy de bacon para um toque especial.

FILE DE PEITO: $ 32 / CARRE SUINO: $ 34 / FILE DE PESCADA : $ 46 / FILE MIGNON: $ 89

CLASSICOS
Cortes grelhados com fio de azeite, servidos com visca de chimichurri
artesanal, cebola pérola assada e flocos de bacon frito.

COM FRITAS

Cortes grelhados com fio de azeite servidos com bastante fritas
chips & risca de chimichurvi artesanal.

A CAVALO
Cortes grelhados com fio de azeite servidos com dois ovos fritos
perfeitos & risca de chimichurrvi artesanal.

A MILANESA
Empanados na farinha Panko, fritos em dleo de algodio servidos com limina
de limao do dia... Ndo deixe de espremer o limdo povr cima do seu bife :-)

FITNESS

DO NOSSO JEITO !!!

Filé grelhado com fio de azeite extra, encoberto com julienne de legumes frescos
(pimentoes coloridos, abobrinha, cenoura e berinjela), refogados com wmanteiga
superior e fio de molho shoyo light. Acompanha avvoz branco.

FILE DE PEITO : $ 42 / FILE DE PESCADA : $ 59 / FILE MIGNON : $ 89

SPETACOLLARES

Filé grelhados com fio de azeite extra virgem, cobertos com molho exclusivo dos nossos restaurantes
a base de manteiga de primeira, rodelas de palmito veal sustentdvel, laminas de champignon e flocos
de salsinha fresca. Acompanha avroz branco envolvido com brédcolis cozido ao vapor.

FILE DE PEITO : $ 55/ FILE DE PESCADA : $ 75 / FILE MIGNON : $ 112

DA PARRILHA

ESCOLHA SUA SUGESTAO PREFERIDA E ACOMPANHE COM ATE DUAS GUARNICOES A SUA ESCOLHA !

arvoz branco / avvoz a piamontese / avvoz com brécolis / arvoz com alho pové / arvoz de bricolis / arroz
biro-biro / feiljﬁlo amigo / tutu de feijao / farofa spetacollo / fritas / batata chips / batata vistica /
vinagrete / salada verde / salada de maionese / banana a milanesa / couve ao azeite / dois ovos fritos

PICANHA MATURADA - $ 119 COSTELA DO NOSSO JEITO - $ 68

Assada wna brasa em chama alta, servida Classico Spetacollo na versdo individual,
fatiada em frigideiva de fervo fundido sobre leva trés vripas de costela selecionada
talos de evvas verdes frescas (Tomilho, temperada na véspera e assada na brasa
Alecrim, Basilico) e fio de chimichuryi em temperatura baixa, servida com flocos

artesanal. de bacon frito.

ENTRECOT - BIFE ANCHO - $ 82
Temperado com wmix de pimentas pretas e

TORNEDOR DE MIGNOM - $ 119

Tornedor de wmignon, selado em azeite extra

virgem e finalizado na brasa para um aroma
defumado intenso. Regado com nosso wmolho
ferrugem especial e finalizado com crispy de
bacon crocante. Spetacollar!!!

sal de parvila, assado na brasa em chama
alta, servido fatiado em frigideira de fervo
fundido sobre talos de ervvas verdes
frescas e fio de chimichurvi artesanal.



CAMPEOES DE VENDA !

SERVIDOS HA 25 ANOS, MAIS DE 20 PREMIOS COMO MELHOR DO
ESTADO E 8 CONQUISTAS CONSECUTIVAS NA CATEGORIA GASTRONOMIA
BRASILEIRA. SOMOS ASSIM: VC_SEMPRE !

VIRADO A PAULISTA - $ 46

Carvé suino marinado em evvas frescas e grelhado com maestria, couve
salteada em azeite extra virgem com laminas de alho douradas, ovo
caipira com gema wmole salpicado com crispy de bacon + banana ouro a
milanesa e linguicinha artesanal de pernil puro frita na banha de porco.
Acompanha arroz branco soltinho e o auténtico tutu de feijao paulista.

PARMEGIANA
FILE DE PEITO: $52 / FILE DE PESCADA: $ 68 / FILE MIGNON: $ 98

Classicos do Spetacollo na versao individual, esses filés empanados com
trigo superior, ovos caipivas e farinha panko, sao montados e gratinados
com molho pomodoro rustico coado a base de tomate italiano, fatias de
mucarela premium e fiapos de parmesio wmeia cura, servidos direto do
forno para sua mesa. Acompanham arroz branco e fritas chips.

CARNE ASSADA - § 54

Sabe aquele almogo de domingo, com gostinho de comida caseira e sabor feito
com muito amor ? 0 nosso lagarto assado com molho ferrugem te transporta
direto para estes momentos, fatias macias de lagarto assado embebido no
molho ferrugem, arvoz branco, feijao amigo com tudo de bom que ele merece e
farofa do nosso jeito para completar a festa.

ESTROGONOFE

FILE DE PEITO: $42 / FILE MIGNON: $ 88 / CAMARAO VM : $ 93

Dificil de achar quem nido goste, esse classico da culindria é preparado
com toques de molho bechamel, creme de leite fresco, ketchup, mostarda,
molho inglés, laminas de champignon, milho verde (opcional) e flocos de
salsinha fresca. Acompanha avvoz branco e fritas chips

LOMBINHO AO FORNO - § 54

Prato nosso de todo natal | Lombinho de porco selecionado, mavinado por
horas em uma combinaciao secveta de especiarias, assado lentamente em
fogo baixo até a perfei¢do, a carne suculenta e macia, derrete na boca a
cada gavfada, enquanto o aroma do wmolho resultante da sua redugio
envolve cada pedaco em uma explosiao de sabor. Acompanha arroz com
laminas de alho poro fresco na manteiga e salada de maionese exclusiva
dos nossos restaurantes.



CAMPEOES DE VENDA !

SERVIDOS HA 25 ANOS, MAIS DE 20 PREMIOS COMO
MELHOR DO ESTADO E 8 CONQUISTAS CONSECUTIVAS NA
CATEGORIA GASTRONOMIA BRASILEIRA. SOMOS ASSIM:
VC_SEMPRE !

CARNE DE PANELA DA MAE NEIDE - $ 46

Lascas de chd, cozidas lentamente sob pressdo até a maciez
perfeita, envoltas em um wmolho vico da sua pripria redugao,
acompanhadas de batatas confitadas, cubos de bacon crocante,
pérolas de cebola assadas e um toque final de salsa fresca.
Servido com avroz branco soltinho, feijao amigo enviquecido com
linguicinha calabresa, pimenta biquinho e cebolinha fresca, e
farofa de mandioca artesanal com acafrio e cebola tostada.

GALETO AO LEITE - § 52

1/2 peca do galeto sevvido inteiro, marinado em um exclusivo blend
de especiavias e leite, é pré assado no forno e lentamente finalizado
na brasa, vesultando em uma carne macia e suculenta, com um sabor
defumado irresistivel. Acompanha arvoz com laminas de alho poré na
manteiga e salada de maionese original dos nossos restaurantes.

PICADINHO

FILE DE PEITO : $ 32/ FILE MIGNON : $ 86

Cortes que depois de grelhados sao servidos com molho ferrugem, lascas
de cebola pérola assada, laminas de tomate cereja, ervas verdes frescas,
ovo frito na banha de porco salpicado com crispy de bacon. Acompanha
arvoz branco, farofa da casa e fritas chips.

GALINHADA - § 35

Ensopado rico em sabor, guarnecido com arvoz branco cozido junto com
pedacos de frango caipira (coxa e sobrecoxa), pimentdes colovidos,
cebola branca, tomate cereja, temperos verdes frescos ( salsinha,
cebolinha e coentro) e muito amor e cavinho ... Perfeito! !

PESCADA AO MOLHO DE CAMARAO VM - $ 125

Filé de pescada do dia grelhado com fio de azeite, encoberto com molho a
base de camardoes VM, wmolho pomodoro viustico coado, laminas de
champignon, manteiga superior ¢ gotas de alcaparvas. Acompanha arroz
branco e batatas rusticas com toque de manteiga, evvas verdes frescas
e fiapos de parmesdo meia cura.



SALADAS

INCREMENTE SUA SALADA COM SEU GRELHADO FAVORITO:
FILE DE PEITO: + $15/ FILE DE PESCADA: + $ 20 / FILE DE MIGNOM: + $ 40 / CAMAROES VM AO VAPOR: + $ 52

COMPLETA - $ 38

Montada com trio de alfaces (amevicana, vroxa & crespa), fiapos de cenoura in natura, laminas
de cebola roxa, rodelas de palmito da palmeira real sustentdvel, ovos de codorna, laminas de
tomate cereja e azeitona verde

DO CHEF - $ 35

Direto da nossa hovta para a sua mesa: uma selecio de alfaces frescas (americana, voxa e
crespa), tomates ceveja cultivados localmente, azeitonas verdes selecionadas, nosso molho de
alho defumado avtesanalmente no carvio, croutons caseiros e fiapos do premiado queijo
parmesdo meia cura da Canastra. Uma explosido de saboves frescos e auténticos.

MAIONESE SPETACOLLO - § 28

Sugestao exclusiva dos nossos restaurantes, nossa salada ¢é feita com batatas cozidas quase ao
ponto de desmanchar, envolvidas com cenoura, milho verde, maionese caseira e evvas verdes frescas.

MASSAS & GRELHADOS !!!

ESPAGUETE ITALIANO GRANO DURO, SERVIDO COM FIAPOS DE PARMESAO MEIA CURA & FOLHAS DE MANJERICAO FRESCO.
ENVOLVA SUA PASTA COM SEU GRELHADO FAVORITO:

ISCAS DE FILE DE PEITO: + $ 15 / TIRAS DE FILE MIGNOM: + $ 40 / CAMAROES VM AO VAPOR: + § 52

VENEZIANA - $ 35

Molho Pomodoro Artesanal com Tomate Cereja: Uma Sinfonia de Sabores: Tomates italianos
pelati, cozidos em fogo baixo com azeite extra virgem e alho, transformam-se em um molho
pomodoro ristico de textura aveludada, enviquecido com laminas de tomate cereja confitadas,
que adicionam um toque agridoce irresistivel.

TRES QUEIJOS - $ 59
Molho elaborado com catupiry oviginal, mugarela premium e parmesio Reggiano maturado,

este molho cremoso é enviquecido com um toque de creme de leite fresco e manteiga, que he
confere uma textura aveludada e um sabor ainda mais rico e sofisticado.

ALFREDO - § 39

Molho bechamel aveludado, preparado com leite integral e manteiga premium, enviquecido com
um toque de creme de leite fresco para uma textura luxuosa e finalizado com crispy de bacon
artesanal, que adiciona um contraste crocante e defumado irresistivel.

CAPRESE - § 49

Molho Pomodoro Artesanal com Tomate Cereja Confitado e Mucarela de Biifala: Tomates italianos
pelati, cozidos em fogo baixo com azeite extra virgem e alho, transformam-se em um molho
pomodoro rustico de textura aveludada, veal¢ado com laminas de tomate cerveja confitadas,
mucgarela de bufala DOP, folhas de manjericio fresco e um fio de azeite extra virgem.

TALHARIM DA VO CLOTILDE - $ 138
SERVE BEM DUAS PESSOAS ! NAO VENDEMOS MEIO PRATO !

Uma receita de familia que aquece o coragdio! Massa fresca feita
a mdo com ovos caipiras e trigo, abracada por um wmolho
pomodoro rustico e aveludado, preparado com tomates italianos
pelati, azeite extra virgem e alho. Para finalizar, tomates cereja
confitados que explodem em sabor agridoce. Acompanha um
galeto inteiro, assado lentamente no forno e finalizado na brasa.
Uma experiéncia que te transportard para as memorias afetivas
da nossa familia.




PREMIADOS

25 ANOS E 24 PREMIOS COMO MELHOR DO ESTADO NA CATEGORIA GASTRONOMIA BRASILEIRA!!!
SERVE BEM DUAS PESSOAS - 1/2 PRATO = 70% DO VALOR TOTAL

COSTELINHA ORIGINAL SPETACOLLO - $ 194

kg de vipas de costela suina, cuidadosamente selecionadas e assadas na brasa
em chama wmédia, vesultando em uma carne macia e sabovosa, com um toque
defumado irresistivel. Servida com couve salteada no azeite extra virgem, ovos ¢
caipiras fritos com precisdo, tutu de feijao paulista com linguica artesanal e
pimenta biquinho, arvoz branco, farofa de mandioca com especiarias e molho
vinagrete com evvas frescas. Dica Spetacollo: Desfrute desta experiéncia
gastronomica com as maos, em um resgate aos prazeves da cozinha tradicional.

MIGNON COMPLETO - § 215

O corte original do nosso restaurante, um filé mignon macio e suculento, grelhado
com azeite extra virgem até o ponto perfeito. Acompanha alho frito crocante, pétalas
de cebola pérola assadas, flocos de bacon artesanal, arroz branco soltinho, feijio
amigo com pimenta biquinho, cebolinha verde fresca e linguica calabresa, batatas
chips douradas, farofa da casa e wmolho vinagrete fresco. Dica Spetacollo: Uma
experiéncia gastronomica inesquecivel, agora também disponivel com filé de frango
por R$ 135.

PICANHA COMPLETA - § 235

Cinco bifes generosos de picanha maturada, grelhados com azeite extra virgem até o
ponto ideal, vevelando uma carne macia e saborosa. Acompanha alho frito crocante,
pétalas de cebola pévola assadas, flocos de bacon artesanal, arroz branco soltinho,
feijao amigo com linguica calabresa, pimenta biquinho e cebolinha verde, batatas chips
douradas, farofa da casa e molho vinagrete fresco.

MIGNON AO MOLHO MADEIRA - $ 215

O corte original do nosso restaurante, um filé mignon macio e suculento, grelhado com
azeite extra virgem e coberto com um molho madeira encovpado, enviquecido com liminas
de champignon e flocos de bacon crocante. Acompanha avvoz a piamontese cremoso e
batatas chips douradas. Dica Spetacollo: Uma experiéncia gastronomica inesquecivel,
agova tambem disponivel com filé de frango por R$ 135.

MIGNON PARMEGIANA - § 235

Um filé mignon macio e suculento, empanado em farinha de trigo especial e frito até a
perfei¢io, regado com nosso auténtico molho pomodoro coado, preparado com tomates
italianos selecionados, coberto com fatias de mucarela derretida e gratinado com fiapos
de parmesiao wmeia cura. Servido com arroz branco soltinho e batatas chips crocantes.
Dica Spetacollo: Se preferir, troque os acompanhamentos por um delicioso espaguete ao
alho e éleo. Experimente também com filé de frango por RS 125.

FEIJOADA SPETACOLLO - $ 194

Nossa feijoada, reconhecida por sua exceléncia e varios premios conquistados, é preparada
com feijao preto cozido lentamente com aguardente e laranja, resultando em um sabor
unico e inigualdvel. Guarnecida com carne seca, lombo, paio, costelinha, pé, rabo, orelha,
bacon frito, pimenta biquinho e cebolinha fresca, cada ingrediente contribui para uma
explosdo de sabores. Acompanha arvoz branco soltinho, farofa da casa crocante, couve
refogada no azeite, bistequinhas grelhadas, torresmo crocante e gomos de laranja fresca.

GUARNICOES EXTRAS
SERVEM DUAS PESSOAS !!!

Avvoz branco - $10 / Avvoz piamontes - $ 23 / Arvoz com alho pové - $18 / Avroz biro-biro - § 23
Arvoz de brdcolis - $18 / Feijao amigo - $ 11 / Tutu de feijao a paulista - $ 15 / Favofa spetacollo - § 8
Fritas - $ 23 / Batata chips - $ 23 / Dois ovos - $10 / Batata vuistica - $ 19 / Banana a milanesa - $ 12
Vinagrete - $10 /Couve ao azeite - $10 / Fiapos de parmesdo - $10 / Salada verde - $18 _ ;$
NN L



ASSINADO PELO CHEF PAULO VICTOR

“RISOTO" DE CANJICA ENVOLVIDA COM RABADA & TALOS DE AGRIAO - $ 85

Apresentamos a wmais recente criacdo do Chef Spetacollo Paulo Vietor: um
Risoto de Canjiquinha com Ragu de Rabada e Agrvido Orgdnico. Uma releitura
sofisticada de um cldassico brasileiro, onde a canjiquinha se transforma em um
risoto cremoso, abracado por um vragu de rabada intenso e pedagcos tenvros do
corte. A finalizacao com agvido ovganico traz um toque de frescor e elegancia.”

SOB ENCOMENDA

PEDIDOS COM NO MINIMO 3 DIAS DE ANTECEDENCIA !!!

PALETA DE CORDEIRO SPETACOLLAR - $ 280
SERVE ATE 4 SORTUDOS COMENSAIS

Paleta de Cordeiro DOP: Uma experiéncia gastrondmica unica, onde a
técnica encontra a qualidade dos ingredientes. Cozida lentamente por
cinco horas em forno baixo, a paleta ¢é wmarinada em vinho
Chardonnay, Sal rosa, Alecrim & Tomilho frescos, Alho em po e Cebola
branca, vesultando em uma carne que desmancha na boca.
Acompanha avroz branco com alho pord salteado na wmanteiga e
batatas douradas crocantes.” Simplesmente Spetacollar

LEITAO A MODA DO CHEF SPETACOLLO- § 450
SERVE ATE 6 SORTUDOS COMENSAIS

Leitdo a Moda do Chef: Uma experiéncia gastrondmica memovrdvel.
Leitdo inteiro, com cevtificagio de origem e criagio sustentdvel,
assado lentamente por oito horas em forno baixo, resultando em uma
carne tenra e suculenta, com a pele crocante ¢ dourada. Temperado
com um blend secreto de especiarias, a veceita exclusiva do Chef, ¢
servido com arvoz branco soltinho, farofa de ovos caipiras, batatas
chips crocantes e a tradicional salada de maionese da casa.”

SOBREMESAS

SORVETE DE NATA & FRUTAS CITRICAS - $ 39

Delicie-se com nosso sorvete artesanal, preparado com nata fresca e um toque especial
da casa. Acompanha uma selecio vibrante de frutas citricas frescas - maracujd, kiwi e
ameixa - que contrastam perfeitamente com a docura do sorvete. Finalizado com uma
cobertura artesanal de frutas vermelhas, produzida com todo o cuidado para garantir
um sabor intenso e auténtico.

BANANA OURO ASSADA NA BRASA - $ 32

Delicie-se com nossa bananinha ouro, frita e caramelizada na manteiga acrescida
com acucar mascavo em frigideira de fervo fundido, perfumada com raspas de
limido e canela em pd. Servida com nosso sovvete de baunilha branco, cremoso e
irresistivel. Uma combinacdao perfeita de saborves e texturas . Curta seu Prestigio !

CREME DE MAMAO PAPAYA - § 28

Papaya batido com sorvete de nata original dos nossos restaurantes, sevvido com licor
de cassis.



BEBIDAS&DRINKS

NAO ALCOOLICOS

Agua com ou sem gds = $ 6 / H20 = $ 12 / Refrigerantes = $ 9 / Suco Natural = $ 12 / Suco
rococé = $ 15 (amora,mirtilo& framboesa) / Suco de wva integral = $18 / Café expresso = $ 8

CERVEJAS LONG-NECK
Amstel Ultra = $ 11/ Lagunitas lpa = § 21 / Malzbier = $ 10 / Heineken zevo = $ 12 / Heineken = $ 12

CERVEJAS 600 ML
Amstel = $ 14 / Heineken = $19 / Baden Baden = $ 23

ENERGETICO
Red tazz (vdrios sabores)= $ 12

DOSES

Steinhaeger Nacional = $15 / Gin Importado = $ 25 / Run Nacional = § 15
Campari = $14 / Cachaca Especial = $10 / Saque = $15/ Vodka Nacional = $15 / Vodka Importada = § 25
Tequila = $ 25/ Whisky 8 anos = § 25 / Whisky 12 anos = $ 35 / Taga vinho Imp. (Tinto e Branco) = § 20

4

:

DRINKS CLASSICOS ¢
Moscow mule (vodka, suco de limao e espuma de gengibre ) = § 35 R '&:ih‘g

Margavrita (Tequila Importada, Suco de Limao, Countreau) = § 30
Gin Tonica (Gin . dgua tonica e limao) = § 32
Apevol Spritz ( Apevol, espumante e dgua com gds) = $ 32
Negroni ( gin, vermute rosso, campari,) = $ 32
Gin tropical ( gin, energético tropical, marvacujd) = $ 35
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CAIPES SPETACOLLO
LIMAO, ABACAXI , MARACUJA & FRUTAS VERMELHAS.
Cachaca da Casa = $ 18 / Cachaca Premium = $ 23 / Vodka &

Nacional = $ 23 / Vodka Importada = $ 32 Run Nacional = $ 23 / &¥
Tequila Impovtada = $ 32 / Saque Nacional = § 23 / Gin = § 32

e 2
- =
.




